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RESUMEN 

La presente investigación se desarrolla en el ámbito del Distrito La Yarada-

Los Palos, provincia de Tacna, alcanza a los productores olivícolas del 

sector. 

Entre los factores fundamentales que afectan el fortalecimiento de la 

producción olivícolas en el Distrito La Yarada-Los Palos es la carencia de 

una planta procesadora de Aceite de Oliva y en ese sentido la investigación 

tiene como objetivo el de diseñar el proyecto arquitectónico de una planta 

procesadora de Aceite de Oliva para el fortalecimiento de la producción 

olivícola en el Distrito La Yarada-Los Palos. 

El contenido de este documento está establecido en cuatro capítulos, en el 

cual se fundamenta el proyecto de investigación. Los ítems establecidos 

Son: 

CAPITULO I: GENERALIDADES 

CAPITULO II: MARCO TEÓRICO 

CAPITULO III: MARCO CONCEPTUAL 

CAPITULO IV: PROPUESTA ARQUITECTÓNICA 

 

 



 

 

ABSTRACT 

This research is carried out within the district of La Yarada-Los Palos, 

province of Tacna, reaching the olive-growing sector producers. 

Among the fundamental factors affecting the strengthening of olive 

production in the La Yarada-Los Palos District is the lack of an olive oil 

processing plant and in that sense the research aims to design the 

architectural project of a processing plant Of Olive Oil for the strengthening 

of the olive production in the District La Yarada-Los Palos. 

The content of this document is set out in five chapters, in the which is the 

basis of the research project. The established ítems they are: 

CHAPTER I: GENERALITIES 

CHAPTER II: THEORETICAL FRAMEWORK 

CHAPTER III: CONCEPTUAL FRAMEWORK 

CHAPTER IV: ARCHITECTURAL PROPOSAL



 

 

INTRODUCCIÓN 

La producción olivícola se constituye  una de las principales actividades de 

la economía en el Distrito de La Yarada ï Los Palos. 

El presente estudio pretende a través de la propuesta Arquitectónica de una 

planta procesadora de Aceite De Oliva contribuir al fortalecimiento de la 

producción olivícola en el Distrito de La Yarada Los - Palos. 

Debido a la existencia de una creciente demanda en el mercado mundial 

por el olivo. Los agricultores de estas zonas productivas hoy se encuentran 

motivados con el desarrollo de la olivicultura la cual se encuentra limitada 

por la falta de infraestructura para su procesamiento y su respectiva 

certificación de calidad de producto , a pesar que Tacna cuenta 

actualmente con infraestructura de producción para el procesamiento de la 

materia prima las cuales son empresas privadas que aportan con el 

procesamiento para luego comercializarlas en mercados nacionales como 

internacionales ,estos se encuentran alejados de la zonas productivas ,sin 

embargo en la capital del Distrito que es el C.P. Los Palos existen 

infraestructuras básicas de poca capacidad e inadecuados ambientes para 

la producción y no cumplen con las características de funcionabilidad 

adecuadas para el proceso productivo. 



 

El proyecto dentro del desarrollo de sus actividades estima la construcción 

de una planta procesadora de aceite de oliva, el mismo que viene a reforzar 

las acciones ya emprendidas en beneficio del productor olivarero de la 

región como parte de una necesidad urgente de contar con una 

infraestructura adecuada para el almacenamiento y procesamiento del olivo 

en el distrito La Yarada - Los Palos. 

El siguiente documento se elabora en cuatro capítulos, el primer capítulo 

está referido a las generalidades, el segundo capítulo está referido al marco 

teórico, el tercer capítulo está referido al marco contextual, y el cuarto 

capítulo está referido a la Propuesta Arquitectónica.
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CAPÍTULO I 

GENERALIDADES 

1.1    MARCO SITUACIONAL 

 

El olivo es uno de los cultivos favorecidos por las condiciones 

climáticas de la región, el cual tiene además un elevado potencial para 

el desarrollo de la agroindustria. En Tacna se producen las variedades 

negra y verde, siendo la primera la más demandada. La calidad de las 

aceitunas peruanas es bastante apreciada, pues éstas se dejan 

madurar completamente en el árbol lo que permite producir un fruto 

de muy agradable sabor. La región concentra el 75 por ciento de la 

producción nacional y tiene un rendimiento por hectárea de 6,8 

toneladas, superior al promedio nacional. En la actualidad el 90 por 

ciento de la producción se destina al consumo de aceituna de mesa, 

mientras que el 10 por ciento se utiliza para la producción de aceite 

de oliva. 

La planta procesadora de aceite de oliva cumple la función de 

concentrar o reunir la producción olivo con el fin de trabajar la materia 

prima  y así obtener productos de mayor valor agregado, para luego 

ser comercializado. 
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En Tacna son doce las empresas dedicadas a la elaboración industrial 

de aceite de oliva, según información proporcionada por la Asociación 

de Productores de Olivo (Pro-Olivo). 

Se ha podido comprobar que en el Distrito la Yarada ïLos Palos existe 

una producción olivarera con grandes expectativas por las diversas 

acciones implementadas para esta actividad, pero a la vez se ha 

podido comprobar que existe una  carencia de una planta procesadora 

de aceite de oliva  que permita al producto olivícola contar con un 

sistema de procesamiento y comercialización. 

1.2   DELIMITACIÓN DEL ÁREA DE ESTUDIO 

El §mbito de estudio es el distrito ñLa Yarada Los Palosò cuya capital 

es el centro poblado ñLos Palosò. Este distrito se ubica en la parte Sur 

Occidental y Austral del departamento y provincia de Tacna, frontera 

con Chile. 

Delimitacion: 

Por el Norte : Distrito Tacna 

Por el Este : Distrito Tacna 

Por el Sur : República de Chile 

Por el Oeste : Océano Pacífico. 
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Imagen Nº 01 

 

 

            Fuente: Elaboración propia 

 

Imagen Nº 02 

 

 

            Fuente: Elaboración propia 

Esquema de Macro Localización del Proyecto 

Esquema de Micro Localización del Proyecto 
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Al Distrito La Yarada-Los Palos se accede por medio de dos vías 

como son la Carretera Costanera Sur y la Carretera Hospicio, ambas 

totalmente asfaltadas a 30 km de la ciudad de Tacna  y con un 

recorrido de  1  hora en auto.  

Imagen Nº 03 

 

  
           Fuente: Elaboración propia 

 

Actualmente se viene elaborando el Plan de Desarrollo Urbano - PDU, 

por lo que aún no se encuentra establecido la zonas de usos de suelo 

.Se propone  respetar  las zonas actuales donde se viene 

desarrollando la agroindustria responsable el cual el terreno de la 

propuesta a desarrollar cuenta con los servicios básicos necesarios  

donde  se podrá abastecer la Planta Procesadora de Aceite de Oliva. 

El terreno cuenta con un área de: 36 884,68 m2. 

 

Localización del Proyecto en C.P. Los Palos 
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1.3   PLANTEAMIENTO Y FORMULACIÓN DEL PROBLEMA 

 

1.3.1  Planteamiento del problema 

Se entiende por fortalecimiento el proceso mediante el cual los 

miembros de una comunidad (individuos interesados y grupos 

organizados) desarrollan conjuntamente capacidades y 

recursos para controlar su situación de vida, actuando de 

manera comprometida, consciente y crítica, para lograr la 

transformación de su entorno según sus necesidades y 

aspiraciones1 . 

La región de Tacna  concentra el 75 por ciento de la producción 

nacional de Olivo y tiene un rendimiento por hectárea de 6,8 

toneladas, superior al promedio nacional. En la actualidad el 90 

por ciento de la producción se destina al consumo de aceituna 

de mesa, mientras que el 10 por ciento se utiliza para la 

producción de aceite de oliva.2 

En Tacna son doce las empresas dedicadas a la elaboración 

industrial de aceite de oliva, según información proporcionada 

por la Asociación de Productores de Olivo (Pro-Olivo). 

                                                
1  Montero, M. Introducción a la psicología comunitaria. Desarrollo, conceptos y procesos.   Editorial 

Paidós. (2004).Buenos Aires. Argentina. 
2 Banco Central de Reserva del Perú (2013), Informe Económico Social Región Tacna. 
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En 2012, las exportaciones de aceite de oliva peruano son 

mínimas, de apenas 192 t., habiendo disminuido un 47,8% en 

el período 2009-2012. Esto podría deberse a un re 

direccionamiento del aceite a granel, que antes se exportaba y 

en años recientes parece dedicarse a las pesqueras y 

conserveras locales.3 

El aceite de oliva es  un producto minoritario en el país, con 

precios tradicionalmente elevados y la consideración de 

producto de lujo. Donde el canal de venta son los 

hipermercados y supermercados El producto importado es 

generalmente de calidad notablemente superior a la del 

producto local, si bien parece apuntarse una cierta mejora de 

la calidad promedio de esta última en tiempos recientes. Puede 

reseñarse también la demanda de este producto no sólo con 

fines alimentarios sino también terapéuticos, siendo éste un 

producto que también se dispensa en farmacias.4 

Existen deficiencias en el procesamiento del aceite de oliva, 

debido al empleo de técnicas e infraestructura inadecuada, 

afectando la calidad del producto. El proceso se realiza en 

                                                
3 Carlos María Fernández Gómez (2013)Mercado de Aceite de Oliva en Perú  
4 Carlos María Fernández (2013), El mercado del Aceite de Oliva en el Perú, Oficina de 
Economía y Comercio. 
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algunos casos en ambientes rústicos con techos de esteras 

deterioradas, pisos de tierra, sin servicios higiénicos, pozas de 

cemento, con rajaduras y alta exposición a la proliferación de 

elementos contaminantes. No cuentan además con equipos 

necesarios para el control del proceso (densímetro, cinta PH). 

En la actualidad ya no es rentable exportar materia prima sino 

exportar un producto manufacturado, no obstante en nuestro 

medio no se proporciona valor agregado a la materia prima, 

que debería tener por parte de las plantas agroindustriales 

olivícolas. 

Es necesario resaltar que algunas Asociaciones de 

Agricultores, reciben Asistencia Técnica y Capacitaciones a 

través de Fondo Empleo y ADRA PERÚ, quienes capacitan a 

los agricultores en busca de mejorar sus cultivos, y en la 

formación de empresas para llegar al mercado con una marca 

propia. 

La infraestructura de las plantas procesadora de Aceite de 

Oliva cumplen  la función de reunir la producción Olivícola de 

los Agricultores con el fin de transformar la materia prima y así  
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obtener productos de mayor valor agregado, para luego ser 

comercializado.5 

Como se describe anteriormente se ha podido comprobar que 

en el Distrito de La Yarada-Los Palos existe una producción 

olivícola con grandes expectativas por las diversas acciones 

implementadas para esta actividad, con una carencia de 

infraestructura que permita a los agricultores contar con un 

sistema de acopio, procesamiento y comercialización. 

 

        1.3.1   Formulación del problema   

En la zona de estudio Centro Poblado Los Palos,  actualmente 

no cuenta con una infraestructura agroindustrial adecuada para 

el procesamiento del aceite de oliva, sin embargo algunos 

agricultores vienen realizando de manera artesanal, en 

ambientes rústicos obteniéndose bajas ganancias de 

rentabilidad del producto. 

¿De qué manera el Equipamiento Agroindustrial, Planta 

Procesadora de aceite de oliva fomentara el desarrollo 

productivo en el Distrito la Yarada - Los Palos?. 

 

                                                
5 Ing. Lourdes Gonzales (2015), Representante de Agroindustria Gonzales Tacna. 
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1.4     JUSTIFICACIÓN E IMPORTANCIA DE LA INVESTIGACIÓN  
 

 1.4.1  Justificación 

Debido al crecimiento de la actividad agroindustrial y 

principalmente agroexportadora del aceite de oliva es que se 

requiere contar con una infraestructura adecuada para el 

procesamiento y obtención de materia prima con las 

condiciones de calidad adecuadas para competir en mercados 

nacionales e internacionales. 

Actualmente solo el 10% es procesado para la obtención del 

aceite de oliva, el 30 % en aceituna de mesa y el resto se vende 

como materia prima, obteniendo bajas ganancias arancelarias 

de los productos comercializados y baja aceptación del 

mercado. 

1.4.2   Importancia  

Es importante poder contar con un Equipamiento Agroindustrial 

Planta Procesadora de Aceite de Oliva, en el Distrito La Yarada 

Los Palos, para elevar todos los estándares de productividad y 

de esa manera apoyar a la actividad agrícola aprovechando su 

potencial del sector proponiendo un modelo de desarrollo 

productivo en beneficio de la sociedad y los pobladores a fines. 
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1.5    OBJETIVOS  

        

1.5.1 Objetivo general 

Proyectar una Planta Procesadora de aceite de oliva para 

mejorar las condiciones de calidad del producto con valor 

agregado, fortalecimiento del desarrollo productivo  en el Distrito 

la Yarada-Los Palos. 

 

1.5.2   Objetivos específicos 

¶ Desarrollar la productividad del aceite de oliva a través de la 

implementación de un equipamiento agroindustrial, planta 

procesadora de aceite de oliva. 

¶ Elaborar un análisis y diagnóstico de la situación en que se 

encuentran las infraestructuras destinadas al procesamiento 

de aceite de oliva en el Distrito La Yarada-Los Palos. 

¶ Elaborar un programa arquitectónico que satisfaga a la 

necesidad de contar con una planta procesadora de aceite 

de oliva. 

¶ Proponer una solución arquitectónica con óptimas 

condiciones físico espacial; donde los espacios sean 

funcionales para el proceso de almacenamiento y 
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transformación del olivo, acorde a su contexto integrándola 

al paisaje. 

¶ Proponer una arquitectura con espacios adecuados para el 

proceso de transformación, almacenamiento, capacitación y 

comercialización, sin dejar de lado el aspecto económico, 

funcional y ambiental. 

1.6    FORMULACIÓN DE LA HIPÓTESIS 

 

El Equipamiento Agroindustrial, Planta procesadora  de aceite de oliva 

incrementara el Desarrollo productivo en el Distrito la Yarada ï Los 

Palos. 

1.7   VARIABLES E INDICADORES  
 

1.7.1   Variable Independiente 

¶ Infraestructura Agroindustrial, Planta Procesadora de 

Aceite de Oliva. 

 

1.7.1.1  Indicadores de la Variable Independiente 

¶ Configuración espacial integrando con el contexto 

Urbano 

¶ Cantidad de Plantas Procesadoras en el sector 

¶ Articulación Vial 
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        1.7.2   Variable Dependiente 

¶ Desarrollo Productivo 

1.7.2.1  Indicadores de la variable dependiente 

¶ Control de Calidad de producto 

¶ Estrategias de comercialización 

¶ Exportación de productos 

1.8    METODOLOGÍA E INSTRUMENTO DE INVESTIGACIÓN 
 

         1.8.1  Tipo de investigación 

El diseño de investigación es experimental - descriptivo en 

consideración a la complejidad del tema, tiempo y los recursos 

disponibles, no se podrá realizar la ejecución física pero si una 

simulación visual del proyecto arquitectónico. 

 

¶ Explicativo: como no se encontraron antecedentes que 

puedan aplicarse al contexto; entonces se comienza a 

explorar pues se debe examinar el tema estudiado. 

¶ Descriptivo: Se asume luego una posición descriptiva de 

la Arquitectura a partir de sus características con el fin 

de especificar las propiedades importantes a través del 

análisis sistémico. 
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         1.8.2  Ámbito de Estudio 

El §mbito de estudio es el distrito ñLa Yarada Los Palosò cuya 

capital es el centro poblado ñLos Palosò. Este distrito se ubica 

en la parte Sur Occidental y Austral del departamento y 

provincia de Tacna, frontera con Chile. 

El diseño del proyecto de infraestructura de una Planta 

Procesadora de Productos de Aceite de Oliva estará ubicado 

en un área donde Actualmente se Procesa Olivo de manera 

artesanal. 

        Imagen Nº 04 

 

 

Fuente: Elaboración propia 

 

Ámbito de estudio del Proyecto de Investigación 



16 
 

         1.8.3  Población y Muestra 

La población está constituida por los productores olivareros 

pertenecientes a la cadena productiva del olivo que son 591 

socios de las diferentes asociaciones. 

Tamaño de muestra  

 

Para determinar el tamaño de muestra (n), la fórmula que se 

aplicó para fines de muestreo fue la siguiente: 

ὲ
.  Ø ὤ Ð ρ Ð

ὔ ρὉ  ὤὖ ρ ὴ
 

Donde: 

N: Población 

E: Error máximo Permitido 

Z: Límite de Distribución Normal 

P: Probabilidad de éxito 

 

ὲ
υωρ  Ø ρȟωφ πȟυ ρ πȟυ

υωςρπȟπυ  ρȟωφπȟυ ρ πȟυ
ςσσ 

 

 

¶ Universo  : 1 750 personas (población Distrito La Yarada-       

Los Palos). 

¶ Población  : 591 socios 

¶ Muestra  : 233 personas 
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Personas cuyas labores están relacionadas con la extracción, 

recolección, y manejos del olivo, son del lugar y también son de 

la ciudad de Tacna. 

La muestra de la población está constituida por los trabajadores 

y personas que allí residen, que de alguna u otra manera se ven 

involucradas con el proceso del olivo. 

La edad de los trabajadores es entre 18 ï 50 años. 

 

Cuadro Nº 01 

 

 

       Fuente: padrón de usuarios de cadena productiva 2012) 

 

         1.8.4  Técnica e Instrumento de Investigación 
 

En cuanto a artículos e información escrita, se recurre a 

diversas fuentes tales como: artículos periodísticos, internet, 

revistas, libros de consulta general y especializados sobre el 

Padrón de usuarios de la cadena productiva del 

olivo 
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tema; todos son leídos y luego se extraen las principales ideas 

a manera de fichas, para luego elaborar las conclusiones que 

ayudan a entender el proceso arquitectónico de equipamiento 

Agroindustrial, tanto en las tendencias, nuevos enfoques, 

modernidad en la construcción, inclusive sobre nuevas 

tecnologías aplicadas en Planta Procesadora de Aceite de 

oliva. Los métodos de recolección de datos que se utilizaron: 

 

¶ La observación, es entendida como el registro visual de 

lo que ocurre en una situacional real, clasificando y 

consignando los acontecimientos. 

 

¶ La entrevista, entendida como la comunicación 

establecida entre el investigador y el sujeto estudiado a 

fin de obtener respuestas verbales a las interrogantes 

planteadas.  

 

 

¶ El registro fotográfico y audiovisual, por parte del 

investigador para obtener información referente a 

aspectos urbanos, rurales, arquitectónicos y paisaje.  

¶ El análisis de la imagen y paisaje urbano-rural, Tomar 

criterios de la imagen de la zona y sus elementos 

urbanos-rurales, la imagen natural, (hitos, nodos, sendas, 
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bordes, calles, etc.) y finalmente el entorno medio 

ambiental. 

¶ Planos Y Mapas Satelitales, Se propone la 

Especialización, como una técnica de interpretación del 

Sistema Territorial, en donde se modela y/o espacializa 

(llevar y localizar al espacio físico tangible) las 

características y fenómenos del Territorio, de manera 

que, es posible sintetizar el vasto análisis, cuya finalidad 

concreta es definir la calidad, fragilidad, capacidad o 

impacto de dicho territorio. 

¶ El Plan Desarrollo Urbano Tacna (2009-2016), Es un 

instrumento técnico-normativo. El cual expresa la 

voluntad política para transformar el crecimiento 

desordenado actual en un proceso planificado y 

participativo que busca elevar la calidad de vida de la 

población y coadyuve al desarrollo armónico de la ciudad 

de Tacna.  

¶ Plan De Acondicionamiento Territorial Tacna 2014-

2023, Es una planificación estratégica para elaborar, 

planes de desarrollo territorial; donde se utilizan métodos 

participativos, se realiza el diagnostico territorial y se 
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trazan los posibles caminos o los denominados 

lineamientos estratégicos para obtener territorios 

competitivos a nivel distrital. identificar lo que la provincia 

actualmente es, con sus fortalezas y debilidades, y lo que 

quiere ser en el futuro, definiendo para ello un conjunto de 

objetivos y metas y sus estrategias correspondientes. 
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1.9  MATRIZ DE CONSISTENCIA 

 

 

MATRIZ DE CONSISTENCIA  

PROBLEMA INVESTIGACIÓN OPERACIONLIZACION METODOLOGÍA DE  
INVESTIGACIÓN 

Planteamiento Formulación Objetivo Hipótesis Variables Indicadores   
Deficiencias en el 
procesamiento del 
aceite de oliva. 
Inadecuada 
infraestructura 
incipiente 
conocimiento de los 
agricultores sobre las 
nuevas tecnologías. 

¿De qué manera la 
infraestructura 
agroindustrial, 

planta procesadora 
de aceite de oliva 
contribuirá con el 

desarrollo 
productivo, 

tecnológico en el 
distrito la Yarada -

los palos? 

Proyectar una 
infraestructura , 

garantizando 
espacios adecuados 
para el proceso de 

elaboración de 
aceite de oliva, 
teniendo así un 

producto de calidad  

El equipamiento 
agroindustrial de 
aceite de oliva 

incrementara el 
desarrollo 

productivo en el 
distrito la Yarada ς 

los palos. 

VARIABLE 
INDEPENDIENTE 
Infraestructura 
Agroindustrial, 

planta procesadora 
de aceite de oliva 

 
 
 
 
 

VARIABLE 
DEPENDIENTE 
Desarrollo 
productivo 

. Configuración espacial 
integrando con el contexto 
urbano rural. 
- Nuevas tecnologías 
- Articulación Vial 
Requisitos Normativos y 
Reglamentarios 
 
 
 
- Población Beneficiaria 
Capacitación  
- Producto de mejor calidad 
- Mayor producción y 
comercialización 

DISEÑO DE INVESTIGACIÓN 

Eǎ ά59{/wLt¢L±h !t[L/!¢L±hέ ǇƻǊǉǳŜ 
describe de modo sistemático el área de 
interés y su entorno directo. Luego, se 
procede a la aplicación debido a que va 
a llevar a una propuesta de carácter 
arquitectónica. 
 
POBLACIÓN MUESTRA 
La población está constituida por los 
productores olivareros, que son 591 socios 
de las diferentes asociaciones. 
INSTRUMENTOS 
Observación, entrevista, registro fotográfico 
y audiovisual, análisis de imagen y paisaje, 
planos de mapas satelitales, plan de 
Desarrollo Urbano Tacna. 
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2.0 ESQUEMA METODOLÓGICO 

 

Gráfico Nº 01 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Esquema Metodológico 
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CAPÍTULO II 

MARCO TEÓRICO 

 

2.1     ANTECEDENTES DEL ESTUDIO  
 

Sobre el presente trabajo, se ha podido identificar  la siguiente tesis 

de investigaci·n denominado ñEl Comportamiento de los Factores: 

Trabajo y Capital en la Producción del Aceite de Oliva en la  Región 

de Tacna  ï2012. Presentado por  Bach. Jamilet Latorre Turner, en 

donde se aprecia las siguientes conclusiones: 

 

ñComo todo proceso de producci·n, la obtenci·n del aceite de 

oliva supone el uso de factores productivos, los cuales comprende 

cuatro categorías a saber: el factor tierra, el factor trabajo, el factor 

capital y el factor capacidad empresarial. Para analizar 

empíricamente la relación entre los factores productivos y la 

producción obtenida, se hace uso de funciones de producción, las 

cuales miden la contribuci·n de cada factor en el producto final.ò6 

 

                                                
6 Jamilet LaTorre Turner (2012) Comportamiento de los Factores Trabajo y Capital en la Producción del Aceite 

de Oliva en la  Región de Tacna   
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ñUna de las industrias dedicadas a la elaboración de productos 

alimenticios es la del aceite de oliva, la cual desarrolla su 

producción mayormente bajo el sistema continuo, en las que la 

necesidad de mano de obra es menor y un coste de inversión 

mayorò 

 

ñUn buen aceite de oliva se obtiene de la aceituna sana, madura 

y entera, conforme se reciben debe ser procesada, sin esperar, 

porque los procesos fermentativos comienzan pronto y deterioran 

la calidad suministrando al aceite mal olor, sabor o elevando la 

acidez. Las operaciones previas a la llegada de la planta son la 

recepci·n y el almac®n de la aceituna antes de su procesado.ò 

 

Otro trabajo est§ referido a  ñEvaluación de la Cadena Productiva del 

Olivo en la Irrigación La Yarada, Región Tacnaò En  Per¼ ï 2004. 

Presentado por Reynaldo Jaime Quispe Maquera, donde se aprecia 

las siguientes conclusiones: 

 

 ñEl crecimiento de la agroindustria de aceite de olivo, que se 

observa en los últimos años constituye una alternativa más de 

mercado para los productores y un factor de crecimiento de la 

demanda localò. 
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ñSi bien la demanda del aceite de olivo está en alza y su precio es 

el menor del mercado (porque utiliza la producción de calidad 

tercera, cuarta, descarte y secas), representa un segmento 

alternativo de mercado. El aceite de oliva de menor calidad 

(lampante) se vende a través de los comerciantes de los 

mercados mayoristas a granel (menudeo). Los de mejor calidad 

virgen y extra virgen, que se obtiene de aceituna en vareo 

(aceituna a medio madurar, entre verde y negra), son envasados 

y etiquetados con marcas registradas para su venta a través de 

autoserviciosò7 

Respecto a la diferencia con la investigación que se realiza, se 

determina  que: 

El diseño del proyecto de  infraestructura de una Planta Procesadora 

de Aceite de Oliva  busca contribuir a superar la falta de un 

establecimiento que solucione las condiciones y necesidades del 

servicio de procesamiento y comercialización de Aceite de Oliva.  

 

 

 

 

                                                
7 Reynaldo Quispe Maquera (2004) Evaluación de la Cadena Productiva del Olivo en la Irrigación La Yarada, 

Región Tacnaò 
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2.2. ANTECEDENTES HISTÓRICOS   

2.2.1 Antecedentes Históricos sobre Plantas Procesadoras de 

Aceite de Oliva 

2.2.1.1  Antecedentes Históricos de las Plantas 

Procesadoras en el ámbito mundial.   
     

El legendario árbol del olivo y el aceite obtenido de 

sus frutos han acompañado la historia de la 

humanidad. Desde el principio, el olivo y sus frutos 

han estado presentes en la historia de los hombres; 

ya sea en sagrados rituales o en la vida cotidiana, el 

Aceite de Oliva fue utilizado no sólo para enriquecer 

los alimentos sino también en diversas técnicas de 

masaje y en cosmética.8 

                    Imagen Nº 05 

 

 

                                                
8 Historia del Aceite de oliva (2014) Recuperado de :http://www.aceitedeoliva.com/aceite-
de-oliva/historia-del-aceite-de-oliva/ 
 

La Muela Olearia, utilizado desde la 

antiguedad, traccion Humana 
 

http://www.aceitedeoliva.com/aceite-de-oliva/historia-del-aceite-de-oliva/
http://www.aceitedeoliva.com/aceite-de-oliva/historia-del-aceite-de-oliva/
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Los países productores de aceite de oliva se 

encuentran concentrados en la zona del 

mediterráneo. Estos países son España, Portugal, 

Grecia, Italia, Túnez, Turquía y Marruecos.  

Hoy en día el crecimiento de la producción de aceite 

de oliva está aumentando en todos los países 

productores aunque, es en los dos países más 

productores en los que este aumento se ha hecho 

más evidente. El crecimiento de la producción de 

aceite mundial está fuera de toda duda, pero el 

estudio de los niveles de producción de la última 

década desvela que la producción aceite de oliva es 

muy volátil. 

                       Imagen Nº 06 

 

 

Fuente: Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la  

Agricultura. 

Países Productores de Aceite de Oliva en el Mundo 
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Argentina es el principal productor de aceite de oliva 

de América, La producción de este preciado aceite se 

encuentra en expansión. Esto se debe al 

conocimiento de las virtudes que posee, lo cual hace 

que aumente el consumo en el mercado interno, y a 

las imperantes sequias que atraviesan los países 

productores del primer mundo. 

                      Gráfico Nº 02 

 

 

Fuente: Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la  

Agricultura, Elaboración: propia con datos de FAO. (2013) 

2.2.1.2  Desarrollo de una Planta Procesadora en el Perú 

Nuestro país posee en muchas áreas condiciones 

edafoclimaticas óptimas para la plantación de huertos 

de alto rendimiento y gran calidad, en los últimos años 

esta actividad ha venido experimentando una 

importante transformación, desde un rubro asociado 

0
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Argentina Chile EE.UU Peru Uruguay Mexico

Tn Aceite de Oliva

Tn Aceite de Oliva

Producción de Aceite de Oliva en 8 países de América 

Latina, 2013 (Toneladas) 
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a características de marginalidad a uno que atrae 

inversiones, en términos de expansión de superficie 

plantada con nuevas variedades y de incorporación 

de tecnología, no solo en los procesos de producción, 

sino también en los industriales. 

Sin embargo aún quedan muchos temas por abordar 

como por ejemplo el desarrollo de nuevos mercados, 

organización, comercialización, promoción, normativa 

y calidad de los productos, de tal forma que nuestra 

olivicultura sea realmente capaz de posicionarse en 

el mercado nacional y competir en los mercados 

internacionales.9 

Los principales productores de aceite del país son 

miembros de la asociación Pro olivo (Asociación de 

Procesadores, Exportadores de Aceitunas, Aceite de 

Oliva y Derivados del Perú) que se encarga de velar 

por los intereses de sus asociados en el mercado 

nacional e internacional. Los asociados son: 

¶ DESCALS Industrias Alimentarias S.A.C. 

¶ Agroindustrias LOS ANDES S.A.C. 

                                                
9 Angel Calvo Fernández (2013) Gestión Integral de Residuos Sólidos Almazara. 
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¶ Agroindustrias INTERNACIONAL S.A.C. 

¶ BIONDI Y CIA DE TACNA S.A.C. 

¶ Agroindustrias GONZÁLEZ E.I.R.L. 

¶ Agroindustrias CALPORT E.I.RL. 

¶ Agroindustrias NOBEX S.A. 

¶ Agroindustrias SAN SEBASTIAN S.R.L. 

¶ Agroindustrias del Sur S.A. Å BAUMANN CROSBY 

S.A.  

¶ Exportaciones MIRSA E.I.R.C. 

¶ TRUFFA CORPORATION S.A.C. 

¶ OLIPERÚ  

¶ Agroindustrias HURZU S.A.C. 

Otros productores relevantes no asociados son:  

¶ ACAVILLE S.A.C. 

¶ PRODUCTOS ENCURTIDOS S.A. (Aceite El 

Olivar)  

¶ RIO MAGDALENA S.A.C. (Aceite Huerto Alamein)  

¶ Agroindustrial LA BOTIJA S.A.C.  

¶ OLIVOS DEL SUR S.A.C. 

 

La calidad del aceite de oliva peruano ha ido en 

aumento en los últimos años por la modernización de 

los procesos productivos, pero todavía es de calidad 

inferior al importado. Esta mejora ha hecho que el 

aceite de oliva nacional tenga una importante 

presencia en los supermercados. Actualmente se 



31 
 

observa que aproximadamente la mitad del espacio 

dedicado en estos establecimientos al aceite de oliva 

es para aceite de producción nacional. 

 

                      Gráfico Nº 03 

 

 

Fuente: SEIA-Encuesta mensual a establecimientos agroindustriales (2013) 

 

Con la industrialización de la agricultura estas 

instalaciones han tenido que adaptarse al nuevo 

escenario global, con el objetivo de extraer aceite de 

oliva de calidad, asegurando la inocuidad del 

producto que se obtiene. El avance en los procesos 

de extracción tuvo eco en lugares con intensa 

actividad olivícola, como lo fue el caso de Andalucía 

en España donde a principios del siglo XVIII las 

almazaras consistían principalmente en espacios 

cerrados contenidos en torno a un patio donde el área 

Producción de Aceite de Oliva en el Peru (tm) ,2009-

2013 
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principal albergaba el molino de piedra y alrededor 

zonas de guarda y bodegas de insumos. (Colchagua, 

2012, pág. 55) 

 

                      Gráfico Nº 04 

 

 
Fuente: SEIA-Encuesta mensual a establecimientos agroindustriales (2014) 

 

 

2.2.1.3  Plantas Procesadoras Aceite Oliva en la Región 

Tacna 

Las plantas que se dedican a la de extracción de 

aceite de oliva de la ciudad de Tacna han ido 

incrementando su producción, razón por la cual existe 

la necesidad de obtener productos de calidad que se 

encuentren enmarcados dentro de las exigencias que 

estipulan las normas nacionales e internacionales. 
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       Cuadro Nº 02 

 

 

 

                  

             Gráfico  Nº 05 

 

 

Fuente: Dirección Regional, Comercio Exterior y turismo Tacna (2014). 

Actualmente Tacna es el segundo departamento a nivel 

nacional con mayor participación en las exportaciones  de 

aceite de oliva virgen en el Perú. 

 

 

Producción de Aceite de Oliva por Región (2014) 

Producción de Aceite de Oliva en Tacna  
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2.3. BASES TEÓRICAS       

  

Esta sección trata sobre la fundamentación teórica conceptual, 

referencial y se mencionan antecedentes puntuales relacionados al 

presente estudio. 

2.3.1 Variable 1: Infraestructura Agroindustrial Planta 

Procesadora Aceite de Oliva. 

2.3.1.1 La Agricultura y la Industria 

La agricultura y la industria han sido consideradas 

tradicionalmente como dos sectores separados tanto 

por sus características como por su función en el 

crecimiento económico. Se ha estimado que la 

agricultura es el elemento característico de la primera 

etapa del desarrollo, mientras que se ha utilizado el 

grado de industrialización como el indicador más 

pertinente del avance de un país en la vía del 

desarrollo. Además, se ha solido afirmar que la 

estrategia adecuada de desarrollo es la que permite 

pasar más o menos gradualmente de la agricultura a 
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la industria, correspondiendo a la agricultura financiar 

la primera etapa de ese paso.10 

La agricultura ha llegado a ser una forma de industria, 

a medida que la tecnología, la integración vertical, la 

comercialización y las preferencias de los 

consumidores han evolucionado según pautas que se 

ajustan más al perfil de los sectores industriales 

comparables, a menudo con una notable complejidad 

y riqueza en cuanto a su variedad y ámbito. 

2.3.1.2  Agroindustria 

Una definición común y tradicional de la agroindustria 

se refiere a la subserie de actividades de 

manufacturación mediante las cuales se elaboran 

materias primas y productos intermedios derivados 

del sector agrícola. La agroindustria significa así la 

transformación de productos procedentes de la 

agricultura, la actividad forestal y la pesca. 11 

                                                
10 Organización de las Naciones Unidas para la Agricultura Alimentación ïFAO (1997), 
Agroindustria y Desarrollo Económico. 
11 Wikipedia (2016), La Agroindustria, Recuperado de https://es.wikipedia.org/wiki/Agroindustria 

 

https://es.wikipedia.org/wiki/Agroindustria
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Existen Agroindustria sin transformación como 

Centros de acopio, Para pequeños productores: 

Selección, empaque y mercadeo. Leche, Pescado 

(pesca costera), Frutas y verduras. 

Con transformación de Conservación y empaque del 

producto, como  Jugos de frutas, concentrados, 

Limpieza y fileteado de pescado, Harina de pescado, 

Bodega de vino, Fábrica de cerveza, Molino 

de cereales, y  oliva. 

La función principal de las agroindustrias es prolongar 

la vida útil a semanas o meses. 

                     Imagen Nº 07 

 

 

Instalaciones de Glencoe, Planta Procesadora de Aceite 

Oliva ï Australia  

https://es.wikipedia.org/wiki/Centros_de_acopio
https://es.wikipedia.org/wiki/Jugo
https://es.wikipedia.org/wiki/Cereales
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El espacio donde se desarrolla la actividad es en 

naves industriales las cuales por sus dimensiones y 

planta libre nos permiten la flexibilidad de ubicación 

de espacios y flujo de actividades de acuerdo a 

necesidades del proceso. 

2.3.1.3  Planta Procesadora De Aceite De Oliva 

La Planta Procesadora de Aceite de Oliva se 

desarrolla en naves industriales las cuales por sus 

dimensiones y planta libre  permite la flexibilidad de 

ubicación de espacios y flujo de actividades de 

acuerdo a necesidades del proceso, existen diversas 

tipologías de almacenamiento todas ellas de acuerdo 

al proceso productivo que involucra la materia prima 

para la obtención del producto derivado en este caso 

la aceituna de mesa estas pueden ser en forma lineal, 

U y L. (Berreta Noboa, 2010, pág. 16) 

El proceso productivo también determina organiza los 

espacios donde se llevan a cabo las actividades. 

Tenemos así zona de procesamiento, zona 

administrativa, zona de almacenes, zona de 
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laboratorios de control, se compone habitualmente de 

tres espacios de trabajo diferenciados según l fase de 

producción que son: 

Patio de recepción: o zona donde la aceituna se 

decepciona limpia (limpiadora), lava (lavadora), pesa 

(pesadora) y almacena, a la espera de su 

molturación, en las llamadas tolvas pulmón .Los 

patios de recepción normalmente son abiertos y 

únicamente se dispone de una cubierta para proteger 

la aceituna de la lluvia 

Nave de elaboración: constituida por un espacio 

cerrado donde la aceituna se muele (molino de 

martillos) y a masa resultante se bate (termo 

batidora), centrifuga (centrifugadora horizontal o 

decantar) y finalmente se limpia de aguas (centrifuga 

vertical).Posteriormente  el aceite se decanta  en 

decantadores de acero inoxidable.12 

Bodega: Espacio cerrado donde se almacena el 

aceite en depósitos, para la buena calidad del aceite, 

                                                
12 ADRA (2011) Transformación del Aceite de oliva, Modulo tres. 
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deben ser de acero inoxidable, fácilmente limpiables 

y con fondo inclinado o cónico para su sangrado o 

limpieza de fondos. 

Además de lo expuesto las almazaras tienen 

instalaciones propias para la eliminación o 

almacenamiento de subproductos o residuos como 

tolvas de alperujo, balsas de alpechín o 

alternativamente depuradoras .También se dispone 

de una sala de caldera para producir calor que 

normalmente se alimentan de orujillo o hueso de 

aceituna. 

La extracción de aceite de oliva está ligada al 

crecimiento de los cultivos pero más específicamente 

a las necesidades propias del proceso de extracción 

que tiene lugar en las Plantas procesadoras de Aceite 

de Olivo y/o Almazaras espacio que alberga las 

instalaciones para hacer posible la elaboración de 

aceite. La evolución arquitectónica de las Almazaras, 

a lo largo del tiempo se ha transformado lentamente 
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sin embargo, distan mucho de lo que fueron en su 

origen.13 

2.3.1.4   Proceso de Elaboración Aceite de Oliva 

La producción de aceite de oliva consiste en la 

separación del aceite contenido en el fruto de los 

componentes sólidos y el agua de vegetación de las 

aceitunas. La molienda rompe estas células, 

desprendimiento el aceite que contienen las 

aceitunas. 

Se han identificado variedades como Frantoio y 

Coratina como variedades con buenos rendimientos 

en aceite, estos buenos rendimientos se dan 

principalmente en sistemas continuos, utilizando el 

sistema de prensa tradicional, los rendimientos son 

bajos. El primer paso en la extracción de aceite de 

oliva es primero clasificar la aceituna antes del 

pesado y el almacenamiento previo. 14 

 

                         

                                                
13 ADRA (2011) Transformación del aceite de oliva Modulo Tres. 
14 Eloy Casilla García (2012) Identificación de Variedades de Olivo en el Perú , Tacna 
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                       Gráfico  Nº 06 

 

Fuente: Tecnología de elaboración aceite de oliva, TDC olive, 

elaboración   propia 

Hoy día para la extracción del aceite de oliva se 

emplean dos procesos, uno de ellos se basa en una 

separaci·n en una centr²fuga horizontal (ñdecanterò) 

de las tres fases presentes en la aceitunas (aceite, 

agua de vegetación y sólido), el otro (de dos fases) se 

separa el aceite del resto de componentes presentes 

en los frutos (sólido y agua de vegetación). Ello, 

influye significativamente en la cantidad y 

composición de los distintos subproductos que se 

generan. Además, todavía en algunos lugares se 

Operaciones del Proceso de Aceite de oliva 
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emplea el llamado "proceso tradicional" en el que el 

aceite se extrae mediante prensas. 

Lavado y Pesado: Al llegar el olivo a las plantas 

procesadoras se les retira el polvo que traen, así 

como otras sustancias extrañas que puedan traer 

(tierra, piedras, ramas y otras materias sólidas.  

Estas operaciones se realizan con máquinas 

automáticas que quitan las hojas por medio de 

ventiladores, a continuación las aceitunas se lavan en 

un tambor rotatorio en el que circula agua y en el que 

se separan los materiales más pesados. Después del 

lavado, las aceitunas se pesan para saber la cantidad 

de aceituna limpia que aporta cada agricultor. 

                  Imagen Nº 08 

 

 

 

Instalaciones de Lavado y Pesado del Olivo  
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A.  Proceso Tradicional 

En este proceso la fase líquida (aceite de oliva + agua 

de vegetación) se separa de la fase sólida de las 

aceitunas por presión.  

Las aceitunas se trituran en molinos. El objetivo que 

se pretende en esta operación es romper las células 

de la pulpa para dejar que el aceite salga de las 

vacuolas, permitiendo así la formación de gotas más 

grandes que puedan separarse de las otras fases. 

Generalmente, en este proceso tradicional las 

aceitunas se trituran en molinos de piedra. 

                  Imagen Nº 09 

 

   

Una vez molidas las aceitunas, la pasta obtenida tiene 

que ser agitada lentamente (batido). Este es un 

proceso en el que una palas mueven continuamente 

Molino de Piedras Troncocónicas  
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la pasta en unos recipientes semicilíndricos o 

semiesféricos (batidora). Estos equipos disponen de 

un sistema calentador en sus paredes interiores por 

el que circula agua caliente; sus paredes interiores 

son de acero inoxidable para evitar la posible 

contaminación metálica 

                     Imagen Nº 10 

 

 

 

La extracción por presión es el método más antiguo 

usado para extraer el aceite de oliva. Se basa en el 

principio de que cuando se aplastan las aceitunas 

(prensado) se libera la fase líquida (el agua de 

vegetación y el aceite), separándose de la fase sólida. 

             

Batidoras Cilíndricas  
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                               Imagen Nº 11 

 

  

Al prensar la pasta de aceitunas se obtiene un líquido 

que contiene aceite de oliva, agua de vegetación y 

una cantidad pequeña de sólidos que se escapan en 

la prensa. La primera operación que se debe realizar 

es el retirar estos sólidos; para ello, se emplea un 

tamiz vibratorio en el que quedan retenidos  

Se dispone una serie de depósitos conectados 

mutuamente. El aceite pasa de depósito en depósito 

por la parte superior, teniendo lugar la sedimentación 

del agua. El agua de vegetación circula en el sentido 

opuesto, por medio de sifones en la parte inferior de 

los depósitos; con ello, se retiene en la superficie la 

mayor cantidad posible de aceite. 

 

Vista de Prensas y Carro con Capacho   


